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o5k kmehijahs skl 2a) podeiela: Ewapa mvestra v padeindje

Ob¢ina Bloke s partnerji projekta »S CEBELAMI DO ZNANJA«
vabi na delavnico
TRENDI V KULINARIKI - PRIPRAVA JEDI Z MEDOM,

ki bo potekala v torek, 12.4.2022, s pricetkom ob 17. uri
v dvorani Muzeja Bloski smucar, Nova vas 4g, 1385 Nova vas .

Vsebina delavnice:
priprava razli¢nih jedi kot npr.

Domaci sir v marinadi
iz balzami¢nega kisa, medu in olja
___0___

RiZota iz kozic z medom
___o___

Zorjena govedina
flambirana z medenim likerjem
___0___

Glazirana zelenjava
___o___

Solata z medenim kisom in hrusko
___O___

Medotella
___o___

Medenjaki z orehi

Delavnica v izvedbi kuharskega mojstra g. Rihard Basa je namenjena predvsem cebelarjem
in kmetijam, pa tudi gostincem in ostalim ponudnikom hrane, in vsem, ki v kuhinj radi

eksperimentirate. Stevilo mest je omejeno, zato je obvezna prijava na 05/721 22 34
(zdenka Zakelj) ali zdenka@rra-zk.si.

Zdenka Zakelj
RRA Zeleni kras, d.o.o.
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